
RAPINI 10 COZZE AL POMODORO 15
Rapini sautés avec ail Moules à la sauce tomate

PROSCIUTTO E MELONE 12 TORTA DI GRANCHIO 16
Jambon et melon 2 gâteaux de crabes 

FUNGHI 14 CALAMARI SULLA GRIGLIA 17
Champignons pleurotes grillés Calmars sur le gril

SALSICCIA E RAPINI 15 GAMBERI SULLA GRIGLIA 19
Saucisse et rapini 2 crevettes géantes sur le gril 

POLPETTE 15 CALAMARI FRITTI 22
2 boulettes de viande, fromage Parmesan

et sauce tomate
Calmars frits  

MOZZARELLA CAPRESE  20 POLPO SULLA GRIGLIA 25

Fromage de bufala avec tomates  Pieuvre sur le gril

TRIPPA ALLA ROMANA 20 TARTARE DI SALMONE 26

Tripes dans une sauce tomate aux légumes Tartare de saumon

BURRATA DEL GIORNO 28 TARTARE DI TONNO 29

Burrata du jour Tartare de thon

PESCE CRUDO 27
Loup de mer mariné au citron, lime et coriandre

PIATTO DI PESCE DI MARE 46
Assiette de fruits de mers: Pétoncles, crevettes. 

Calmars et pieuvre sur le gril

Salades  
INSALATA DI CESARE 12 INSALATA ARUGULA 10

Salade César Salade de roquette et Parmesan 

INSALATA ITALIANA 12 INSALATA STAGIONALE 16

Salade de tomates, concombres et oignons
Salade de betteraves, mangue, avocat, pistaches, 

fromage de chèvre, menthe, vinaigrette Champagne

Menu Créé par Chef Exécutif Bruno Varano  

Entrées


