MENU A EMPORTER

MARDI A VENDREDI 12H A 21H
SAMEDI 16H30 A 21H

514-337-6664

(/Wl JJ O~ 5291 Henri Bourassa Ouest
: l_‘{‘_u koA NT info@vinorosso.ca, www.vinorosso.ca
ENTREES \
Focaccia maison entiére avec piments forts et olives $5
Soupe Stracciatella $6
Salade Mixte avec Vinaigrette fait Maison $8
Salade César $12
Salade de Roquette avec Parmesan $10
Légumes Crillés $12
2 Galettes de Crabe faites maison et légerement frites $16
2 Boulettes de Viande Maison. Fromage Parmesan, Sauce Tomate $15
2 Crevetttes Jumbo sur le gril $19
Calamar frit avec une sauce tomate légerement épicée $22
Fromage de bufflonne avec tomates en tranches $20
Pieuvres sur le gril $25
Tartare de Thon avec des tranches d'avocat et du pain crouton $33
PATES & RISOTTO

Penne Pomodoro $16
Lasagne Maison $22
Cavatelli avec Saucisses, Rapini, Tomates cerises, et Pancetta $20
Spaghetti Bolognhese $22
Gnocchi faits maison sauce tomate ou a la créme de truffe (+$2) $22
Tortellini Gigi farci au veau avec champignons, prosciutto, brandy, sauce rosée $21
Risotto avec Champignons mixtes et I'huile de truffe $28
Ravioli a la courge musquées, sauce créeme, noix, sauge $25

Linguine aux Fruits de mer avec vin blanc et I'huile d'olive
Perline farcie au fromage et a la truffe noire dans une sauce aux champignons
Raviolis au homard avec sauce rosé

PLATS PRINCIPAUX

Poulet Grillé d'élevage du Québec

Saumon sur le gril

Scaloppine de veau avec sauce aux champignons et vin marsala

Scaloppine de veau a la sauce citron

Scaloppine de veau aux deux moutard (sauce creme, dijon, moutarde a I'ancienne)
Osso Buco de veau braisée au four; avec riz arborio au parmesan

4 crevettes Jumbo sur le gril

Filet Mignon de Boeuf Angus 8 Oz, sauce 5 poivres

5 Cotelettes d'Agneau sur le gril

DESSERTS

Tiramisu maison avec nutella au fond (7 oz)
7 mini cannoli ricotta garni avec sucre glacé
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	ENTRÉES
	Focaccia maison entière avec piments forts et olives Soupe Stracciatella Salade Mixte avec Vinaigrette fait Maison Salade César Salade de Roquette avec Parmesan Légumes Grillés 2 Galettes de Crabe faites maison et légèrement frites 2 Boulettes de Viande Maison. Fromage Parmesan, Sauce Tomate 2 Crevetttes Jumbo sur le gril Calamar frit avec une sauce tomate légèrement épicée  Fromage de bufflonne avec tomates en tranches Pieuvres sur le gril Tartare de Thon avec des tranches d'avocat et du pain crouton

	PÂTES & RISOTTO
	Penne Pomodoro  Lasagne Maison  Cavatelli avec Saucisses, Rapini, Tomates cerises, et Pancetta Spaghetti Bolognese Gnocchi faits maison sauce tomate ou à la crème de truffe (+$2) Tortellini Gigi farci au veau avec champignons, prosciutto, brandy, sauce rosée Risotto avec Champignons mixtes et l'huile de truffe Ravioli à la courge musquées, sauce crème, noix, sauge Linguine aux Fruits de mer avec vin blanc et l'huile d’olive Perline farcie au fromage et à la truffe noire dans une sauce aux champignons  Raviolis au homard avec sauce rosé

	PLATS PRINCIPAUX
	$5 $6 $8 $12 $10 $12 $16 $15 $19 $22 $20 $25 $33
	$16 $22 $20 $22 $22 $21 $28 $25 $34 $27 $34
	Poulet Grillé d'élevage du Québec Saumon sur le gril Scaloppine de veau avec sauce aux champignons et vin marsala Scaloppine de veau à la sauce citron Scaloppine de veau aux deux moutard (sauce creme, dijon, moutarde a l'ancienne) Osso Buco de veau braisée au four; avec riz arborio au parmesan 4 crevettes Jumbo sur le gril Filet Mignon de Boeuf Angus 8 Oz , sauce 5 poivres 5 Cotelettes d'Agneau sur le gril
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	DESSERTS
	Tiramisu maison avec nutella au fond (7 oz) 7 mini cannoli ricotta garni avec sucre glacé
	$7 $8


